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2020 

GRÜNER VELTLINER 

KAMPTALDAC LÖSS & STEIN 
 

Das Kamptal und all seine Facetten – abgefüllt in Flaschen: So schmeckt dieser 
würzige Grüne Veltliner. Die warme Aromatik der Lössböden und die elegante 
Mineralik des Urgesteins formen seinen Charakter. Authentisch und 
ausgewogen erweist er seiner Herkunft Ehre. 

R E G I O N  Kamptal, AUSTRIA 

W E I N J A H R  2 0 2 0  Das Jahr begann mit einem extrem trockenen Winter, 
gefolgt von einem ebensolchen Frühjahr. Mai war der Wendepunkt, Regen setzte 
ein. Das ganze restliche Jahr über wurde die Natur mit außergewöhnlich viel 
Niederschlag belohnt, besonders für unsere Junganlagen war das ein Segen! 
Zwischendurch gab es ein paar kurze heiße Phasen, die regelmäßig von 
Regentagen unterbrochen wurden. Die Ernte erfolgte wieder zu gewohnten 
Zeiten, nicht so früh wie die letzten Jahre. Jahrgang 2020 ist ein klassisch 
österreichischer Jahrgang mit einer sehr schönen Fruchtigkeit, gestärkt von 
einer reifen Säure. Ein Jahrgang mit ausgeprägter Sortentypizität und viel 
Mineralität. 

v i n i f i k a t i o n  Die Trauben werden relativ spät aber für den klassischen 
Veltliner-Typ vollkommen reif geerntet. Den Wein vergären wir im Edelstahl 
mittelkühl bei 18 bis 20° C. Er lagert dann zur weiteren Reifung für einige Wochen 
im Stahltank und in größeren Eichenfässern auf der Feinhefe. 

K o s t n o t i z  Grüngold, immense Schlieren, Traubengelee, Grafit, gewinnt 
mit Luft; diskrete Aromatik, reife gelbe Frucht, feine Fruchtsüße, stützende 
Säure, substanzreich und balanciert, straffe Struktur mit kreidigem Grip. 
[Kostnotiz Wein Guide Weiss 2021] 

A n a l y s e w e r t e  &  S o n s t i g e s  
 Alkohol: 13,0 Vol.%  •  Säure: 5,0 g/l  •  Restzucker: trocken, 5,8 g/l 
 Enthält Sulfite 
 Empfohlene Trinktemperatur: 8 - 10C 
 Trinkreife: 1 bis 5 Jahre 

P a s s t  z u  Fisch & Meeresfrüchten, Salate, Geflügel, Kalb, Schwein, 
Asiatische Küche, Frischkäse 

 

 

T E R R O I R   C O L L E C T I O N 

Die Essenz der Region: Die Kraft des Bodens, die Dynamik des Klimas und  

die Individualität jedes Jahrgangs prägen den Charakter dieser Weine.  


