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GRUNER VELTLINER
KAMPTALPAC

Ein Griner Veltliner wie er im Buche steht. Authentisch und elegant spiegelt er
muhelos die Vielfalt des Kamptals und seines einzigartigen Klimas wider. Wurzig
und mineralisch flllt er das Glas und erzahlt unmissverstandlich von seiner
Herkunft.

REGION Kamptal, AUSTRIA

WEINJAHR 2020 Das Jahr begann mit einem extrem trockenen Winter,
gefolgt von einem ebensolchen Frihjahr. Mai war der Wendepunkt, Regen setzte
ein. Das ganze restliche Jahr Uber wurde die Natur mit auRergewchnlich viel
Niederschlag belohnt, besonders fur unsere Junganlagen war das ein Segen!
Zwischendurch gab es ein paar kurze heifte Phasen, die regelmafig von
Regentagen unterbrochen wurden. Die Ernte erfolgte wieder zu gewchnten
Zeiten, nicht so frih wie die letzten Jahre. Jahrgang 2020 ist ein klassisch
Osterreichischer Jahrgang mit einer sehr schénen Fruchtigkeit, gestarkt von
einer reifen Saure. Ein Jahrgang mit ausgepragter Sortentypizitat und viel
Mineralitat.

VINIFIKATION Die Trauben wurden Mitte September selektiv gelesen und
T nach zwolfstindiger Maischestandzeit sanft gepresst. Danach vergarte der

e o selbst geklarte Most langsam und gekuhlt in Edelstahltanks. Die anschlieRende,
s T 3 mehrmonatige Lagerung auf seiner Feinhefe brachten Finesse, Eleganz und
1 Spritzigkeit.
TEIN— . . .
SCHADE KOSTNOTIZ Kraftige Schlieren, fruchtbetonte Nase, Limetten und
squnsstf Wiesenblumen; balancierte Saure, filigrane Sufe, getrocknete Apfel, geradlinig

und trinkfreudig, vibrierende Textur, mineralische Anklange, stfherbes Finish.
[Kostnotiz Wein Guide Weiss 2021]

KAMPTAL®
GRONER VELTLINER

ANALYSEWERTE & SONSTIGES

Alkohol: 12,5 Vol.% e Saure: 5,9 g/l » Restzucker: trocken, 4,5 g/I
Enthalt Sulfite

Empfohlene Trinktemperatur: 8 - 10°C

Trinkreife: 1 bis 5 Jahre

PASST ZU kalten Vorspeisen, Meeresfriichten, Frischkdse, Back- oder
Brathuhn, Kalbs- oder Schweinsschnitzel, Vietnamesischer Kiche, Wok, Sushi

TERROIR COLLECTION
Die Essenz der Region: Die Kraft des Bodens, die Dynamifk des Klimas und

die Individualitit jedes Jabrgangs pragen den Charakter dieser Weine.
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